
 
Menüplan                    Woche 25 

 

Hinweis: Wo nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Fleisch aus der Schweiz. Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie unsere Mitarbeitenden. 
Unsere Brote und Feingebäck sind, wo nicht anderes deklariert, aus der Schweiz. 

Pangasius aus Vietnam. 
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 Mittagessen Spezial Abendessen  

Montag 
16. Juni 

 
 

Tomatensuppe 
*** 

Hacktätschli 
Rosmarinjus 

Pommes Dauphine 
Bohnen 

 

Wochenhit 
Suppe 

*** 
Mini-Rösti überbacken mit 
Tomaten und Raclettekäse 

*** 
Milch & Kaffee 

Vitello Tonnato 
Ofenbrötli 

Salat 

Dienstag 
17. Juni 

 
 

Asiatische Gemüsesuppe 
*** 

Pouletgeschnetzeltes 
Gebratener Couscous 

Knackerbsen 

 
Suppe 

*** 
Wurst-Käse-Salat 

schön garniert 
*** 

Milch & Kaffee 

 

Mittwoch 
18. Juni 

 
 

Broccolicrèmesuppe 
*** 

Rindsbraten 
Nudeln 

Marktgemüse 
*** 

Schwarzwälderschnitte 

Geburtstagsmenü 
Suppe 

*** 
Birchermüesli 

mit Rahm 
*** 

Milch & Kaffee  

Donnerstag 
19. Juni 

 
 
 

Gelberbsensuppe 
*** 

Pangasiusfilet 
Meerrettichsauce 
Byron-Kartoffeln 

Blattmangold 
 

 
Suppe 

*** 
Poulet süss-sauer 
Gebratener Reis 

*** 
Milch & Kaffee 

 

Freitag 
20. Juni 

 
 

Bouillon mit Buchstaben 
*** 

Schweinsragout 
Kartoffelstock 

Erbsli 
*** 

Schoggicrème 

Geburtstagsmenü 
Suppe 

*** 
Teigwarengratin mit Speck 

und Lauch 
*** 

Milch & Kaffee 

 

 

Samstag 
21. Juni 

 
 
 

Champignonsuppe 
*** 

Pouletschnitzel an Honigsauce 
Nudeln 

Kräuter-Kohlraben 

 
Suppe 

*** 
Crêpes gefüllt mit 

Fruchtkompott 
*** 

Milch & Kaffee 

 

Sonntag   
22. Juni 

 
 

Pastinaken-Zitronen-Suppe 
*** 

Rindsfleischvögel 
Parmesan-Polenta 

Ratatouille 
*** 

Zimtgebäck mit Zuckerglasur 

Vegihit 
Suppe 

*** 
Aufschnitt, Salami, 

Rohschinken, Mortadella, 
Früchte und Käse, 

Gekochte Eier 
*** 

Milch & Kaffee 

Flammkuchen mit 
Gemüse, 

Frühlingszwiebeln 
und Sauerrahm 

Salat 
 

GUTEN APPETIT 


