
 
Menüplan                    Woche 36 

 

Hinweis: Wo nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Fleisch aus der Schweiz. Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie unsere Mitarbeitenden. 
Unsere Brote und Feingebäck sind, wo nicht anders deklariert, aus der Schweiz. 

Dorsch aus den Niederlanden. 
 

 

 

 Mittagessen Spezial Abendessen  

Montag 
31. August 

 
 

 
 

Bouillon mit Ribeli 
*** 

Kaninchenfleischvogel 
Senfsauce 

Kartoffelstock 
Basilikum-Edamame 

 

Wochenhit 
Suppe 

*** 
Penne Carbonara 

Parmesan 
*** 

Milch & Kaffee 

Schweinskotelette 
mit Kräuter-Zwiebeln 

Tagliatelle 
Tagesgemüse 

Dienstag 
01. September 

 
 

Steinpilzsuppe 
*** 

Wiener Schnitzel 
Pommes-Frites 

Erbsli und Rüebli 
*** 

Caramelköpfli 

Geburtstagsmenü 
Suppe 

*** 
Ochsenmaulsalat 

Brötli 
*** 

Milch & Kaffee 
 

Mittwoch 
02. September 

 

Tomatensuppe 
*** 

Hackbraten 
Rotweinjus 

Polenta 
Mischgemüse 

*** 
Panna Cotta mit Sanddornsauce 

Vegihit 
Suppe 

*** 
Gebratener Teigwarenreis 

mit Gemüsen  
*** 

Milch & Kaffee 

Zitronen-Ricotta-
Ravioli an leichter 
Basilikumsauce 

 

Donnerstag 
03. September 

 
 

Bouillon mit Backerbsen 
*** 

Kalbsgeschnetzeltes 
Stampfkartoffeln 

Broccoli mit Mandeln 

 
Suppe 

*** 
Birchermüesli 
schön garniert 

*** 
Milch & Kaffee 

 

 

Freitag 
04. September 

 

Kräutercrèmesuppe 
*** 

Dorschrückenfilet 
milde Ingwersauce 

gebratener Couscous 
Knackerbsen 

 
Suppe 

*** 
Poulet-Curry Strudel 

Salatteller 
*** 

Milch & Kaffee 

 

Samstag 
05. September 

 

Käsecrèmesuppe 
*** 

Teigwarengratin mit Speck und 
Lauch 

 
Suppe 

*** 
Milchreis 

Zwetschgenkompott 
*** 

Milch & Kaffee 
 

Sonntag   
06. September 

 

Kartoffel-Safran-Suppe 
*** 

Tessinerbraten 
Pommes Noisettes 

Schwarzwurzeln an Thymianbutter 
*** 

Cake 

 
Suppe 

*** 
Aufschnitt, Salami, 

Rohschinken, 
Früchte und Käse, 

gekochte Eier 
*** 

Milch & Kaffee 
 

GUTEN APPETIT 


